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Een rubriek waarin Perswijn met wijnleveranciers aan tafel
a n a e gaat om uitgebreid te proeven en te praten. Wat zijn de beste
wijn-spijscombinaties?

Ton Schaapveld deed als jongeman ervaring op in
de Bordeaux, Rioja en Bourgogne. Hij werkte in de
kelder en de productie en volgde diverse avondcur-
sussen over de technische aspecten van het wijn
maken. Hij schreef zich zelfs in voor de studie oeno-
logie aan de universiteit van Bordeaux. Daar liep hij
Gerhard Horstink tegen het lijf, met wie hij tot op de
dag van vandaag samenwerkt.

Samen inkopen

Oenologie heeft Ton niet afgemaakt; veel te exact
voor deze alfa. Hij ging het grote wijnbedrijf Listel
op de Nederlandse markt vertegenwoordigen. Zc
leerde Ton de commerciéle kant van de wijnhandel
van binnen uit kennen. In 1988 nam hij de wijnhan-
del van zijn vader over. Die kocht zijn wijnen bij de
betere importeurs in Nederland, maar Ton ging zelf
mooie wijnen van kleine producenten importeren.
Hij merkte echter dat wat hij inkocht te lang in het
schap bleef liggen. Daarom zocht hij in 1990 contact
met collega-wijndetaillisten in het land, om samen
te importeren en zodoende volume en omloopsnel-
heid te verhogen — en de inkoopprijs te doen dalen.
Hiermee was de basis gelegd voor Les Généreux. De
bijna veertig leden hebben zoveel inkoopkracht dat
ze goede prijzen kunnen bedingen bij de producen-
ten, maar de producent ook garanties kunnen
geven over afname van hun wijnen.

Kunst
De winkel laat Ton grotendeels over aan zijn vier
medewerkers. Zelf is hij bijna fulltime werkzaam
voor Les Généreux; samen met Gerhard Horstink
doet hij de voorselectie van nieuwe wijnen. Hij leest
daarvoor een tiental buitenlandse wijnmagazines
en bezoekt veel beurzen en wijnproducenten. Als er
wordt geproefd, gaat het in eerste instantie over de
kwaliteit van de wijn; pas in tweede instantie komt
de prijs ervan aan de orde. "Het assortiment van Les
Généreux wordt bepaald door de kwaliteit. We zijn
TO n S c a a V e sterk in Italié en Frankrijk, maar hebben ook mooie
kleine producenten uit de nieuwe wereld. Goedkope
- " wijn inkopen is geen kunst en dure wijn inkopen
ook niet. Maar om in het voor consumenten aan-
D rO e e a UJ O a I S trekkelijke prijssegment van zes tot negen euro wij-
nen te vinden met een uitstekende prijs-
kwaliteitverhouding, dat is de kunst”
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tere rode wijnen komen op, blockbusters verdwijnen. Beaujo[ais zien naar lichtere rode wijnen, wijnen van gamay,

past daar perfect in. Alle reden om ze aan de eettafel te testen. spétburgunder en pinot noir? Ton: “Niet helemaal.

h Id g d i inkel . Dat de echte blockbusters minder populair zijn is
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