Martijn Scharrenberg en Ton Schaapveld

De ene kalkoen
is de andere niet

eerlijk, de feestdagen naderen snel.
Het kerstmenu bedenken is vaak al
een feest op zich. Want met kerst geef
je bijzondere gerechten een kans.
Zo is kalkoen voor vele thuiskoks
toch onlosmakelijk met de kerstdis
verbonden. En datzelfde geldt voor wild
als reerug of parelhoen.
Samen met al even bijzondere voorafjes en desserts
sieren zij trots de kerstmenukaart.

Internettips te algemeen

Bij zo'n feestelijk maal hoort natuurlijk passende wijn.
Daar zijn inmiddels hele websites voor te vinden.
Toch vind ik de tips die u daar krijgt te algemeen.

Zo meldt internet bijvoorbeeld wel welke wijn bij
kalkoen past. Maar er is in mijn beleving een groot
verschil tussen kalkoen met crémige cranberrysaus of
kalkoenfilets met gekarameliseerde sjalotjes in rode
portsaus. Allebei heerlijk overigens en een tip voor
kerst. Maar de wijn die ik u hierbij zou adviseren,
verschilt aanzienlijk.

Neem uw menukaart mee

Daarom organiseren wij op 18 december —de
laatste koopzondag voor kerst dus - een speciale
inloopproeverij. Hier bent u tussen 11.00 uur en
17.00 uur van harte welkom met uw kerstmenu.
Samen kijken we dan - helemaal vrijblijvend

- welke wijnen het beste aansluiten op uw
gerechten. Natuurlijk mag u ook op een ander
moment bij ons binnenlopen, met uw vraag
bellen, of stuur een e-mail en wij reageren
meteen.

Voorproefje

Als aperitief heb ik nu al een bijzonder
voorstel. Wanneer u de Crément de
Bourgogne Brut van Vitteaut-Alberti
schenkt, serveert u een heerlijke
mousserende wijn die zich kan meten
met champagnes van naam.

De smaak is door maar liefst 3 jaar
rijping op fles zachtdroog en verfijnd.
En dat voor de aantrekkelijke prijs van
maar € 14,50. Prettige kerstdagen!

Ton Schaapveld,
Martijn Scharrenberg

Meer weten over onze wijnen?
Meld u dan aan voor onze
maandelijkse nieuwsbrief op
www.schaapveld.nl

of kom langs in de winkel!
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