
Viña Falernia Elqui Valley Sauvignon
Blanc

Elqui Valley - Chili

Schoolvoorbeeld van loepzuivere sauvignon uit
Chili. De handgeplukte druiven komen van de
Titon wijngaard, op zo'n 350 meter hoogte en
op 20 kilometer van de koele oceaan. Het grote
verschil in dag- en nachttemperatuur zorgt ervoor
dat de druiven een opwekkende frisheid
behouden. Direct bij binnenkomst in de kelder
wordt de schil in het sap geweekt, dit duurt
ongeveer 12 uur. Na de zachte persing blijft het
sap 72 uur in de koeling, waarna de gisting
opstart op lage temperatuur. Na de gisting blijft
de jonge wijn nog enige tijd in contact met de
gistresten. Dit brengt frisse smaaktonen en een
rond, smeuïg karakter met zich mee.

Proefnotitie
Heerlijke frisdroge witte wijn met
sappig fruit in de geur en
nuances van buxus en citrus. De
smaak is evenwichtig en fris en
eindigt geurig in de afdronk.

Drinken bij
Prima aperitief, maar ook goed
te combineren met zomerse
salades en vis.

Houdbaarheid
Goed houdbaar tot zeker twee
jaar na de oogst.

Druivenrassen
100% Sauvignon Blanc

Onderscheidingen

2017 Perswijn - juni/juli 2018: ***(*) Goed

2016 Decanter - World Wine Awards 2017:

Bronzen medaille | 89/100 punten

2016 Tim Atkin MW - Special Report Chile 2017:

90/100 punten

Persoonlijke proefnotitie
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