
Fusional Marlborough Sauvignon Blanc

Marlborough - Nieuw-Zeeland

Zoals u wellicht weet is Sancerre een van de
beste koelklimaatgebieden voor witte wijn. De
sauvignondruif excelleert hier en Fransman
Damien Yvon deed er zijn kennis op. Hij is nu
verantwoordelijk voor deze prachtige Sauvignon
uit Nieuw-Zeeland. Hij heeft het grondig
aangepakt. De biologisch gecertificeerde
wijngaarden hebben een hoge plantdichtheid.
Dat bevordert de onderlinge competitie, houdt de
opbrengst per stok laag en geeft druiven met veel
smaakconcentratie. Grootschalige producenten,
die meer gericht zijn op een lage kostprijs, kiezen
juist voor minder stokken per hectare met een
hogere opbrengst en irrigeren ook nog eens. De
dry farmed Fusional wordt gemaakt van jonge (en
dus niet geïrrigeerde) aanplant in de
Wairau-vallei. Hij smaakt intens zuiver, frissappig
en heeft een indrukwekkende, lange afdronk.
Marlborough op z'n best!

Proefnotitie
Jeugdige, groengele kleur.
Expressieve geur van granny
smith, passievrucht, kiwi en
grassige tonen. Verleidelijke en
elegante stijl met puur tropisch
fruit en een goede fraîcheur.
Heerlijk sappig in de
opwekkende finale.

Drinken bij
Ideaal als aperitief of bij de
borrel. Past perfect bij groene
salades met avocado en
garnaaltjes, kipstukjes uit de
wok met rucola of kalfsvlees met
kruidensalsa. 

Houdbaarheid
Nu mooi; houdbaar tot
ongeveer 5 jaar na oogstdatum.

Druivenrassen
100% Sauvignon Blanc

Persoonlijke proefnotitie
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