
De Pró Cava Brut Organic
Penedès - Spanje

De De Pró Cava Brut Organic is een klassieke
Spaanse mousserende wijn, geproduceerd
volgens de traditionele methode met een tweede
gisting op fles. Gemaakt van de biologisch
geteelde druivensoorten Xarel·lo, Macabeo en
Parellada, biedt deze cava een verfijnde droge
smaak met aroma's van peer, appel, limoen en
een hint van brioche.

In het glas presenteert de wijn zich met een
heldere strogele kleur en een fijne mousse. Het
bouquet biedt frisse aroma's van citrusvruchten,
peer en een subtiele hint van brioche. De smaak
is evenwichtig en zacht, met een milde mousse en
een droge, elegante afdronk.

 

Proefnotitie
Helder strogeel van kleur met
een fijne mousse. In de neus
aroma's van peer, appel, limoen
en een vleugje brioche. De
smaak is evenwichtig en zacht,
met een milde mousse en een
droge, elegante afdronk.

Drinken bij
Deze cava is ideaal als
aperitief, zowel in huiselijke
sfeer als bij feestelijke
gelegenheden. Ook heerlijk in
combinatie met lichte
voorgerechten, zeevruchten of
als basis voor een verfrissende
sorbet met citroenijs.

Houdbaarheid
Tot ongeveer twee jaar na
aankoop te bewaren.

Druivenrassen
40% Xarel.lo, 30% Macabeo,
30% Parellada

Persoonlijke proefnotitie
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